
 

 

20/09/2022 

RESPONSABLE QUALITÉ 
 

Contrat de remplacement de congés maternité (jusque juin 2023). 

Poste à pourvoir dès maintenant. 

 

Rattaché(e) au service qualité et sous la direction de la directrice qualité, vos missions sont les suivantes :  

 

 Assurer l'animation et la gestion du système de management de la qualité 
(cahier des charges, procédures, plan de maîtrise sanitaire) 

 Assurer la veille règlementaire 
 Assurer la réalisation des audits internes  
 Piloter l'HACCP, définir les plans de contrôle qualité 
 Suivre la mise en place des actions correctives et leur efficacité suite aux non conformités 
 Être l'interlocuteur privilégié des instances de contrôles officielles (DDPP) 
 Assurer le management opérationnel de l'équipe de production et le suivi du nettoyage/désinfection 

interne 
 Garantir la validation des étiquetages et des déclarations d'ingrédients 
 Assurer la mise en œuvre et le suivi des dossiers d’agrément 
 Assurer le suivi et la mise à jour des dossiers fournisseurs 
 Assurer la mise à jour des analyses FOOD Fraudes, FOOD Defense 
 Veiller au suivi de l'activité des prestataires (dératisation) 

 

Votre profil : 

 

 Vous possédez une expérience de 3/5 ans minimum dans une fonction similaire en agroalimentaire. 
 H/F de terrain, à l'aise dans l'animation d'équipe, vous maîtrisez la gestion de crise, les méthodes et 

référentiels qualité (HACCP, IFS).  
 Vous êtes autonome, doté de bonnes capacités d'analyse.  
 Votre aisance relationnelle sera un atout pour faciliter votre collaboration avec les différentes équipes 

en interne mais aussi en externe. 

 

Merci d'envoyer votre candidature à celine@emilefournierfils.fr 


